
Menú de Navidad
Entrantes

Tabla de ibéricos 
       Selección de embutidos Ibéricos nacionales acompañados 
       de tomate natural y panes especiales 
       (6,50 euros/ración mínimo 4 PAX)                                                            1-2-6 

Tabla de quesos 
       Variedad de quesos nacionales y de importación con mermeladas 
       y panes de la casa (6,50 euros/ración mínimo 4 PAX)                           1-2-6-9

Cóctel de gambón 
       Cóctel de gambón de primera con verduras y fruta de temporada 
       aderezado con La Salsa Secreta de la Señora Dolores                           1-4-5
       (10 euros la unidad)                                                                                      8-14             

Delicias de foie
       Surtido variado de tartaletas de mantequilla rellenas de foie                   
       (19 euros 9 unidades)                                                                              1-2-3-6-8  

Hojaldre de frutas de mar
       Sutil hojaldre caramelizado con surtido del mar (10 euros unidad)     1-2-4-5
                                                                                                                                12-14

Pastel de habitas baby con cecina de León
       Delicado hojaldre caramelizado combinado con habitas baby 
       y cecina (9 euros ración)                                                                             1-2-12

Canelón de Foie con salsa de la casa  
       Canelón relleno de foie bañado en nuestra exclusiva salsa de la casa        
       (17 euros ración 2 PAX)                                                                            1-2-8-12

Canelón de Marisco con salsa de mar
       Canelón relleno con una mezcla de marisco cubierto con salsa del mar
       (17 euros ración 2 PAX)                                                                            1-2-8-14
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Menú de Navidad
Entrantes

Alcachofa tornea cocinada a baja temperatura
       Deliciosas flores de alcachofas cocinadas a baja temperatura acompañas
       de puré de patatas estilo Robuchón (13,50 euros)                                              1
                  + Extra de Jamón Ibérico Nacional (3,5 euros) 

Tatín de patata con espárragos 
y cherrys confitados
       Tatín de patata casero acompañado de un cremoso bechamel, ajos tiernos
        y tomate cherrys confitados (12,50 euros)                                                       1-2-12
 

Canelón de hummus envuelto en berenjena
       Canelón relleno de hummus de garbanzo y sésamo acompañado de
       un cremoso de berenjena ahumada, cacahuete y sésamo                               2-3-6-7-9
       (15,50 euros ración)
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Veggie+ Vegano

Veggie

Veggie

Guarniciones
Patatas panaderas
         Guarnición de patatas panaderas y cebolla en juliana pochada                         12  
         (11 euros/kg)       

Revuelto de setAS Y AJOS TIERNOS
         Clásico revuelto de setas y ajos tiernos ideal para complementar                   
         (15,95 euros/kg)                                                                                                        8-12
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Menú de Navidad
Principales

Paletilla de cordero nacional
       Paletilla nacional marinada con vino tinto y aromáticos 
       cocinada al horno de piedra (30 euros/Kg 2 raciones aprox)                       12

Medallones de solomillo con guarnición y salsa
        Jugosos medallones de solomillo nacional acompañados 
       de patatas parisinas y salsa a su elección: pimienta, roquefort o de carne
       (15,90 euros ración)                                                                                           1-2-12              

Pato confitado con salsa de naranja 
       Pato confitado servido con patatas parisinas salteadas 
       acompañado con pera caramelizada y salsa de naranjas confitada
       (17,90 euros ración)                                                                                           1-2

Pavo relleno al estilo navideño
       Suculento pavo relleno al más estilo navideño con guarnición de 
       puré de patatas y salsa de carne, ideal para una mesa familiar
       (34,50 euros/kg)                                                                                                  1-2-12  
Lingote de cochinillo a baja temperatura
       Cochinillo desmigado, cocido a baja temperatura glaseado con 
       sus propios jugos, servido con delicadas patatas parisinas que 
       complementan su textura crujiente. (22,90 euros ración)                              1-2-12

Lomo de bacalao con nuestra salsa de piquillos
       Lomo de bacalao al horno, bañado en una sabrosa salsa de piquillos 
       acompañado de marisco fresco. (20,50 euros ración)                               2-3-4-5-12-14

rape a la marinera 
       Rape preparado al estilo marinero, realzado con una mezcla 
       de sabores del mar que lo convierte en un plato 
       lleno de tradición y carácter.                                                                       1-2-4-5-12-14
       (20,50 euros ración)                                      
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Menú de Navidad

Brazo de gitano 
       Postre tradicional francés que se elaborado en fechas navideñas
       que simula un tronco de madera hecho con bizcocho, 
       nata y chocolate (Para 6/8 PAX 25 euros)                                                   1-2-6-8-9
                                                                                                                             

brazo de gitano al estilo mazapán 
        Postre tradicional navideños en su versión de mazapán, elaborado 
        con pasta de almendra nacional (Para 6/8 PAX 27 euros)                       1-2-6-8-9          

 En todos nuestros establecimientos dispondrán de dulces típicos
 de la temporada elaborados de manera tradicional y artesanal
                            

                                          
                                            

       

Momento Dulce
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Debido a que todos nuestros productos se trabajan de manera artesanal, todas las elaboraciones son susceptibles de
contener trazas de 1-2-3-6-9-12-14


